EXPERIENCE

Drink List

Acqua di pomodoro secco

iniziamo la nostra degustazione, risvegliando il palato con un drink non alcolico dal gusto umami.

Sake, Caco, Rafano

passiamo adesso alla piacevole effervescenza del sake frizzante, miscelato delicatamente con il cremoso caco che
viene contrastato della dolcezza delle note calde del rafano, lasciando in bocca un piacevole gusto dolce e
piccante.

Arak, Carota, Artemisia e Miele

dal dolce e piccante al dolce e amaro, dato dalla carota, dal miele e dall’artemisia con un retrogusto terroso della
carota e una persistente nota di anice al naso caratteristico dell’Arak (distillato libanese).

Mezcal, Melograno, Capperi

abbiamo gustato l'umami, il dolce e piccante, il dolce e amaro adesso scopriamo il gusto acido e dolce del
melograno contrastato dalle sfumature sapide del cappero che lasciano spazzio alle persistenti note di affumicato
del mezcal.

Pisco, Pera, Caffée e Mandorla

chiudiamo la degustazine e di conseguenza il palato con un drink al cucchiaio dal gusto pitt complesso, le note
erbacee del pisco legano perfettamente con la pera che si sposa a sua volta con le note amaricanti del caffe,
persistenti in bocca, le quali si amalgamano perfettamente con la granita di mandorla .

Bespoke Tasting Table,
un percorso sensoriale e didattico, che propone una
degustazione di 5 cocktail create sequendo i principi
dello stile unplugged. Un’immersione totale della
durata di circa un ora e trenta minuti, tra sapori di
sconcertante semplicita, inesauribile curiosita e
accostamenti inattesi.

LeGar Unplugged Mixology,

e una nuova filosofia di miscelazione di materie
prime di alta qualita, mescolate delicatamente per
preservare la complessita di sapori e aromi. Per noi é
importante sorprenderti attraverso la semplicita, del
bere sano e naturale.



